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SULLE MOELDES

Taname teid selle Electroluxi seadme ostmise eest. Olete valinud toote, mille
loomisel on rakendatud pikaaegset asjatundlikku kogemust ja uuenduslikkust.
Nutika ja stiilse disaini kérval ei ole unustatud ka teid. Ukskdik, millal te seda ka ei
kasuta — suureparastes tulemustes vdite te alati kindel olla.

Teretulemast Electroluxi.

Kiilastage meie veebisaiti:

& Kasutusnduanded, brosudrid, veaotsing, teenindusinfo:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Registreerige oma toode parema teeninduse saamiseks:
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi:
% www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS

Soovitame alati kasutada originaalvaruosi.

Teenindusse pdodrdumisel peaksid teil olema varuks jargmised andmed: Mudel,
tootenumber (PNC), seerianumber.

Andmed leiate andmesildilt.

AN Hoiatus / oluline ohutusinfo
@ Uldine informatsioon ja nduanded
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.



EESTI

1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege
kaasasolev juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota
endale vastutust vigastuste voi varalise kahju eest, mis
on tingitud paigaldusnduete eiramisest voi vaarast
kasutusest. Hoidke kasutusjuhend kindlas kohas alles,
et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja ohustatud inimeste turvalisus

- Seda seadet vdivad kasutada Ule 8-aastased lapsed
ning fuusilise, sensoorse voi vaimse erivajadusega
inimesed voi kogemuste ja teadmisteta isikud juhul,
kui nende tegevuse Ule on jarelvalve ja neid
juhendatakse seadme turvalise kasutamise osas ning
nad moistavad seadme kasutamisega kaasnevaid
ohte.

- Arge lubage lastel seadmega méangida.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas
ja korvaldage see nduetekohaselt.

- Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest eemal, kui
see t6otab vai jahtub. Mitmed juurdepaasetavad osad
on kuumad.

- Kui seadmel on olemas lapselukk, tuleks see sisse
lGlitada.

- llma jarelvalveta ei tohi lapsed seadet puhastada ega
hooldustoiminguid 1abi viia.

- Alla 3-aastasi lapsi ei tohi kunagi t66tava seadme
lahedusse lubada.

1.2 Uldine ohutus

- Seadet tohib paigaldada ja kaablit vahetada ainult
kvalifitseeritud elektrik!

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad
lahevad kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et
te kUtteelemente ei puutuks. Alla 8-aastased lapsed
tohivad olla seadme |aheduses ainult siis, kui nad on
taiskasvanu pideva jarelvalve all.
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- Tarvikute voi ahjundude eemaldamisel voi

sisestamisel kasutage alati pajakindaid.

Enne hooldustoid eemaldage seade vooluvorgust.
Elektrilo6gi arahoidmiseks tuleb seade enne
ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lulitada.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,

abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist
kaabitsaid, sest need voivad klaasi pinda kriimustada,
mille tagajarjel voib klaas puruneda

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava
isiku poolt.

Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina
kiljest lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi
vastupidises jarjekorras.

2. OHUTUSJUHISED

21 Paigaldamine « Seade on varustatud elektrilise
jahutussUsteemiga. Seda tuleb
HOIATUS! kasutada elektritoitega.
Seadet tohib paigaldada
ainult kvalifitseeritud elektrik! 2.2 Elektriihendus
Eemaldage kdik pakkematerjalid. HOIATUS!
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada Tulekahju- ja elektrildogioht!
ega kasutada.
Jargige seadmega kaasasolevaid » Kaoik elektriihendused peab teostama
paigaldusjuhiseid. kvalifitseeritud elektrik.
Kuna seade on raske, olge selle » Seade peab olema maandatud.
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage « Kontrollige, kas andmesildil toodud
tookindaid ja kinnisi jalandusid. elektrilised parameetrid vastavad
Arge kunagi tdommake seadet vooluvorgu naitajatele. Vastasel juhul
kaepidemest. votke Uhendust elektrikuga.
Tagage minimaalne kaugus muudest » Kasutage alati nduetekohaselt
seadmetest ja moobliesemetest. paigaldatud ohutut pistikupesa.
Veenduge, et seade on paigaldatud * Arge kasutage mitmikpistikuid ega
kindlate konstruktsioonide alla ja pikenduskaableid.
korvale. * Veenduge, et te ei vigastaks
Seadme kiiljed peavad jadma vastu toitepistikut ega -juhet. Kui seadme
teiste sama kdrgusega seadmete toitekaabel tuleb valja vahetada, siis

kilgi. p6orduge meie hoolduskeskusse.



Jalgige, et toitejuhe ei jaaks vastu
seadme ust, eriti siis, kui uks on
kuum.

Isoleeritud ja isoleerimata osad
peavad olema kinnitatud nii, et neid ei
saaks eemaldada ilma tooriistadeta.
Uhendage toitepistik seinakontakti
alles parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist
sailib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge sinna
toitepistikut pange.

Seadet valja lUlitades arge tdmmake
toitekaablist. Hoidke alati kinni
toitepistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme Uhendus vooluvdrguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud
kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm. .

See seade vastab EU direktiividele.

2.3 Kasutamine

é HOIATUS!
Vigastuse, pdletuse,

elektrilodgi voi plahvatuse
oht!

See seade on ette ndhtud ainult
koduseks kasutamiseks.

Arge muutke seadme tehnilisi
omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad ei
oleks tokestatud.

Arge jatke tootavat seadet
jarelevalveta.

Lilitage seade valja parast igakordset
kasutamist.

Olge tootava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Valja voib paiskuda tulist
6hku.

Arge kasutage seadet margade
katega voi juhul, kui seade on
kontaktis veega.

Age suruge avatud uksele.

Arge kasutage seadet t66pinna ega
hoiukohana.
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» Seadme ust avades olge ettevaatlik.
Alkoholi sisaldavate komponentide
kasutamise tagajarjel voib alkohol
ohuga seguneda.

» Kui avate ukse, valtige seadme
laheduses sademeid voi lahtist leeki.

+ Arge pange sittivaid vai siittiva
ainega maardunud esemeid
seadmesse, selle ldhedusse voi
peale.

» Arge kasutage ahju
eelkuumutamiseks
mikrolainefunktsiooni.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

» Et ara hoida emaili kahjustumist voi
varvi muutumist:

— éarge asetage ahjundusid ega teisi
esemeid vahetult seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke niiskeid nousid ja
toitu seadmes parast
toiduvalmistamise 16ppu.

— olge tarvikute eemaldamisel ja
paigaldamisel ettevaatlik.

* Emaili varvi muutumine ei mojuta
seadme t66d.

» Niiskemaid koostisaineid sisaldavate
kookide puhul kasutage sligavat
panni. Puuviljamahlad tekitavad
pusivaid plekke.

» See seade on ette ndhtud ainult
toiduvalmistamiseks. Muul otstarbel,
naiteks ruumide soojendamiseks,
seda kasutada ei tohi.

» Kupsetamisel peab ahjuuks olema
alati suletud.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme kasutamise ajal oleks uks
alati lahti. Vastasel korral vdib kinnise
moodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli voi
ust, enne kui seade pole
kasutusjargselt taielikult maha
jahtunud.
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2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi
seadme kahjustamise oht!

Enne hooldust lulitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast
lahti.

Veenduge, et seade on maha
jahtunud. Klaaspaneelid voivad
puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib mora,
tuleb see kohe valja vahetada.
P&o6rduge volitatud hoolduskeskusse.
Olge ukse seadme kiiljest
eemaldamisel ettevaatlik. Uks on
raske!

Puhastage seadet regulaarselt, et
valtida pinnamaterjali kahjustumist.
Puhastage seadet pehme niiske
lapiga. Kasutage ainult neutraalseid
pesuaineid. Arge kasutage
abrasiivseid tooteid, abrasiivseid
kiiirimisSvamme, lahusteid ega
metallist esemeid.

Ahjupihusti kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.
Katallutilise emaili (kui see on
olemas) puhastamisel arge kasutage
mingeid pesuaineid.

2.5 Sisevalgusti

Selles seadmes kasutatav valgustipirn
voi halogeenlamp on mdeldud

kasutamiseks ainult kodumasinates.
Arge kasutage seda ruumide
valgustamiseks.

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

Enne lambi asendamist Gihendage
seade vooluvorgust lahti.

Kasutage ainult GUhesuguste tehniliste
naitajatega lampe.

2.6 Jaatmekaitlus

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

Eemaldage seade vooluvorgust.
Loigake elektrijuhe seadme lahedalt
|abi ja visake ara.

Eemaldage uksekaepide, et valtida
laste voi lemmikloomade seadmesse
|6ksujaamist.

2.7 Hooldus

Seadme parandamiseks votke
Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

Kasutage ainult originaalvaruosi.
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3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Ulevaade
Juhtpaneel
F ? ? ql ? ? Toitelamp / siimbol
i C)J O Oé Ahju funktsioonide nupp
Analoogtaimer
C @ Temperatuuri nupp
@x = 2 a A Temperatuuri indikaator / siimbol
@§ Q ”% Kutteelement
i %@ %% = 19| B Valgust
%\g El Ventilaator
X ~, Ahjuriiuli tugi, eemaldatav

Ahjuriiuli tasandid

3.2 Tarvikud + Siigav pann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi
* Traatrest rasva kogumiseks.
Keedundudele, koogivormidele, + Teleskoopsiinid
praadidele. Restidele ja plaatidele.

« Kiipsetusplaat
Kookidele ja kupsistele.

4. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

HOIATUS! 1. Valige funktsioon |:|ja maksimaalne
Vt ohutust kasitlevaid temperatuur.
peatuikke. 2. Laske seadmel tund aega to6tada.

) Valige funktsioon mja maarake
4.1 Esmane puhastamine maksimaalne temperatuur.

4. Laske seadmel 15 minutit t66tada.
5

Valige funktsioon ja maarake
maksimaalne temperatuur.

Vt jaotist "Puhastus ja 6. Laske seadmel 15 minutit to6tada.
hooldus".

Lad

Eemaldage koik tarvikud ja
eemaldatavad ahjuriiuli toed.

Tarvikud voivad tavalisest kuumemaks
minna. Seade voib valjastada I6hna ja
tossu. Tegu pole veaga. Veenduge, et
Ohk saab piisavalt liikuda.

Puhastage seadet ja tarvikuid enne
esimest kasutamist.

Pange koik tarvikud ja eemaldatavad
ahjuresti toed oma kohale tagasi.
4.2 Eelkuumutus

Eelsoojendage tiihja seadet, et pdletada
ara allesjaanud rasv.
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5. IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

5.1 Seadme sisse- ja
valjaltlitamine

@ Olenevalt mudelist on
seadmel tuled,
nupusiimbolid voi
indikaatorid

Tuli suttib, kui seade
tootab.

Sumbol naitab, kas
nupuga juhitakse
ahjufunktsioone voi
temperatuuri.

1. Ahju funktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuuri nuppu.

3. Seadme valjalllitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja temperatuuri
nupud valjas-asendisse.

Indikaator suttib, kui ahi

kuumeneb.

5.2 Ahju funktsioonid

Ahju funktsioon

Rakendus

0

Valjas-asend

Seade on valja lilitatud.

ey

Sisevalgustus

Lambi sisselllitamiseks ilma kipsetusfunktsioonita.

Ulemine/
alumine kuumu-
tus

Uhel riiulitasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

Ulemine kuumu-
tus

Leiva, kookide ja kiipsetiste pruunistamiseks. Kasu-
tamiseks kipsetamise I6ppfaasis.

Alumine kuumu-

Krébeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu

—_— tus hoidistamiseks.
vv Grill Ohemate toitude grillimiseks ja leiva/saia rostimi-
seks.
= Kiirgrill L"amec.iate toiduainete suures koguses grillimiseks ja
rostimiseks.
Turbogrill Suuremate kondiga liha- vi linnulihatiikkide réstimi-

seks uhel riiulitasandil. Ka gratineerimiseks ja pruu-
nistamiseks.
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Ahju funktsioon

Rakendus

P66rdbhk

mutus.

Klpsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu
kuivatamiseks.Seadke temperatuur 20 - 40 °C ma-
dalamaks kui funktsiooniga Ulemine/alumine kuu-

Pitsareziim

vv Uhel ahjutasandil toitude kiipsetamiseks, mis vaja-
X vad intensiivsemat pruunistamist ja krébedat pohja.
Seadke temperatuur 20-40 °C madalamaks kui Ule-

mise / alumise kuumutuse puhul.

6. KELLA FUNKTSIOONID

6.1 Analoogtaimer

Taimeri funktsioonid on jargmised:

* Kellaaeg
* Alarmkell + KUpsetuse [6puaeg.
A B

Kellaaja seadmine

Kellaaja valimiseks vajutage seadete
nuppu ja keerake seda vastupaeva
(noolega naidatud suunas), kuni
kellaseierid on soovitud asendis. Arge
keerake seadete nuppu paripaeva.
Parast kellaaja valimist laske seadete
nupul oma esialgsesse asendisse tagasi
likuda voi keerake seda ise ettevaatlikult
tagasi.

il
Normaalseade \J

A. Aken
B. Valikuketas
C. Seadete nupp

Keerake seadete nuppu vastupaeva,

kuni aknasse ilmub @J Selle asendi
puhul saate te seadet kasitsi reguleerida.
Funktsioon Minutilugeja + Kiipsetuse
I6puaeg on véljas.

Alarmkell + Klpsetuse I16puaeg

Kasutage seda ahjufunktsiooni
valjalllitusaja automaatseks
maaramiseks. Maksimaalne maaratav
aeg on 180 minutit.
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@ Kasutage seda ainult selliste
toitude puhul, mida ei pea
valmimise ajal segama voi
jalgima.

1. Maarake ahju funktsioon ja
temperatuur.

2. Keerake seadete nuppu vastupaeva,
kuni valikuketta aknas kuvatakse
soovitud valjalilitusaeg (minutites).

Poordloendus kaivitub. Kui aeg saab

tais, kolab helisignaal. Seade lilitub

valja.

7. TARVIKUTE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peattkke.

7.1 Tarvikute sisestamine

Traatrest:

Lukake rest ahjuresti tugedele ja jalgige,
et kumerused oleksid allpool.

Sligav pann:

Lukake sugav pann ahjuresti tugede
vahele.

@ Helisignaali saab valja
lUlitada. Keerake seadete

nuppu vastupaeva, kuni

aknasse ilmub s Selles
asendis pole seadme
valjalllitamisel helisignaali
kuulda.

Funktsioonide Minutilugeja + Kiipsetuse
Idpuaeg tuhistamiseks keerake seadete
nuppu vastupaeva, kuni ekraanil

kuvatakse \"j .

Traatrest koos sligava panniga:

Likake stigav pann restitugede
juhikutesse ja traatrest selle kohal
olevatesse juhikutesse ja jalgige, et selle
jalad asetseksid allapoole.

Vaike Ulaosas asuv salk
suurendab turvalisust. Need
salgud aitavad ara hoida ka
kaldumist. Kérged servad
aitavad ara hoida ahjundude
mahalibisemist.

=)

7.2 Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinide
paigaldusjuhised hoidke
tuleviku tarbeks alles.

Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid
mugavamalt sisse likata ja valja votta.

é ETTEVAATUST!
Arge peske teleskoopsiine
ndudepesumasinas. Arge
teleskoopsiine dlitage.



1. Tommake molemad teleskoopsiinid

valja.

2. Asetage traatrest teleskoopsiinidele
ja lukake siinid ettevaatlikult sisse.

Enne ahju ukse sulgemist peavad
teleskoopsiinid olema taielikult
seadmesse sisse |Ukatud.

8. LISAFUNKTSIOONID

8.1 Jahutusventilaator Ulekuumenemist. Selle drahoidmiseks on

ahjul olemas ohutustermostaat, mis

Seadme t66 ajal lulitub jahutusventilaator katkestab toitevarustuse. Ahi liilitub

automaatselt sisse, et hoida seadme
pinnad jahedana. Kui lUlitate seadme
valja, jaab jahutusventilaator todle, kuni
seade on maha jahtunud.

8.2 Ohutustermostaat

Seadme vale kasutamine voi katkised
osad voivad pohjustada ohtlikku

9. VIHJEID JA NAPUNAITEID

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

@ Tabelites esitatud
temperatuurid ja
kipsetusajad on ainult
soovituslikud. Tapsemalt
soltuvad need retseptist ning

kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogustest.

9.1 Uldine teave

» Seadmes on viis riiulitasandit.
Alustage tasandite arvestamist alati
seadme pdohjast.

uuesti automaatselt sisse, kui
temperatuur on langenud.

» Seadmes on dhuringlust ja pidevat
aururinglust tekitav erisiisteem. See
voimaldab toitu valmistada
aurukeskkonnas, mis hoiab toidu
seest pehme ja pealt krobedana.
Ahjus ringlev 6hk kiirendab toidu
kiipsemist ja vahendab energiatarvet
miinimumini.

» Niiskus v6ib kondenseeruda
seadmesse VOi selle
klaaspaneelidele. See on normaalne.
Kui avate ahju ukse toidu
valmistamise ajal, hoiduge alati
tahapoole. Kondenseerumise
vahendamiseks laske ahjul enne
kiipsetamise alustamist 10 minutit
téotada.
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» Kuivatage ahjust niiskus iga kord
parast seadme kasutamist.

» Kipsetades arge pange ndusid otse
ahju pdhjale ega katke ahju osi
fooliumiga kinni. See voib muuta
kiipsetamise tulemusi ja kahjustada
ahjuemaili.

9.2 Kookide kipsetamine

+ Arge avage ahjuust enne kui %
kiipsetusajast on mé6dunud.

» Kui kasutate samaaegselt kahte
kiipsetusplaati, hoidke nende vahele
jaav ahjutasand tuhi.

9.3 Liha ja kala kiipsetamine

» Vaga rasvaste toitude kupsetamisel
kasutage sligavat panni, et valtida
ahju pusivate plekkide tekkimist.

9.5 Kiipsetamise ja rostimise tabel

« Et mabhl lihast valja ei valguks, laske
prael enne lahtildikamist umbes 15
minutit seista.

« Et ahjust kiipsetamise ajal liiga palju
suitsu ei tuleks, kallake stigavasse
panni veidi vett. Suitsu
kondenseerumise valtimiseks lisage
vett kohe, kui see on ara auranud.

9.4 Toiduvalmistamise ajad

Toiduvalmistamise ajad soéltuvad toidu
tuubist, konsistentsist ja mahust.

Esialgu jalgige toiduvalmistamisel
seadme t66d. Leidke selle seadme
kasutamisel parimad seaded
(soojusaste, toiduvalmistamise aeg jne)
oma keedundudele, retseptidele ja
kogustele.

Koogid
Toit Ulemine/alumine Po66rdohk Aeg Markusi

kuumutus (min.)

Tempera- Ahjuta- Tempera- Ahju ta-

tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Vahusta- 170 2 160 3(2ja4) 45-60 Koogivor-
tud road mis
Muretai- 170 2 160 3(2ja4) 20-30 Koogivor-
nas mis
Peti-juus- 170 1 165 2 60 - 80 26 cm koo-
tukook givormis
Ounakook 170 2 160 2 (vasak  80-100 Kahes 20
(6unapiru- ja parem) cm koogi-
kas)1) vormis

traatrestil
Struudel 175 B 150 2 60 - 80 Kipsetus-
plaadil

Keedise- 170 2 165 2 (vasak  30-40 26 cm koo-
kook ja parem) givormis
Keeks 170 2 160 2 50 - 60 26 cm koo-

givormis
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Toit Ulemine/alumine P6o6rdohk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahjuta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Joulu- 160 2 150 2 90-120 20 cm koo-
kook / rik- givormis
kaliku
puuvilja-
taidisega
kook™)
Ploomi- 175 1 160 2 50 - 60 Leivavor-
kook™) mis
Vaikesed 170 3 140-150 3 20-30 Kupsetus-
koogid - plaadil
Uhel ta-
sandil
Vaikesed - - 140-150 2ja4 25-35 Kupsetus-
koogid - plaadil
kahel ta-
sandil
Vaikesed - - 140-150 1,3ja5 30 -45 Kupsetus-
koogid - plaadil
kolmel ta-
sandil
Klpsised/ 140 3 140-150 3 30 - 35 Kupsetus-
soolapul- plaadil
gad - uhel
tasandil
Kipsised/ - - 140-150 2ja4 35-40 Kupsetus-
soolapul- plaadil
gad - ka-
hel tasan-
dil
Kipsised/ - - 140-150 1,3ja5 35-45 Kipsetus-
soolapul- plaadil
gad - kol-
mel tasan-
dil
Beseed - 120 3 120 3 80 - 100 Kipsetus-
Uhel ta- plaadil
sandil
Beseed - - - 120 2ja4d 80 - 100 Kupsetus-
kahel ta- plaadil

sandil?)
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Toit Ulemine/alumine Poo6rdohk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahjuta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
KukligD 190 B8 190 & 12-20 Kipsetus-
plaadil
Ekleerid - 190 8 170 3 25-35 Klpsetus-
Uhel ta- plaadil
sandil
Ekleerid - - - 170 2ja4d 35-45 Klpsetus-
kahel ta- plaadil
sandil
Plaadi- 180 2 170 2 45-70 20 cm koo-
koogid givormis
Rikkaliku 160 1 150 2 110-120 24 cm koo-
puuvilja- givormis
taidisega
kook
Victoria 170 1 160 2 (vasak 50-60 20 cm koo-
kook ja parem) givormis
1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.
Leib ja pitsa
Toit Ulemine/alumine P66rdohk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahjuta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Sail) 190 1 190 1 60-70 1-2 tk, 500
g/tk
Rukkileib 190 1 180 1 30 -45 Leivavor-
mis
Kuklid, 190 2 180 2(2ja4) 25-40 6-8 saia
saia- kiipsetus-
kesed?) plaadil
Pitsal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Kupsetus-
plaadil voi
stigaval
pannil
Kuklid? 200 & 190 & 10 - 20 Kupsetus-
plaadil

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.
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Tarretised
Toit Ulemine/alumine Po66rdohk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahjuta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Pastavorm 200 2 180 2 40 - 50 Vormis
Juurvilja- 200 2 175 2 45 - 60 Vormis
vorm
Quiche? 180 1 180 1 50 - 60 Vormis
Lasanje1) 180-190 2 180-190 2 25-40 Vormis
Cannello- 180-190 2 180-190 2 25-40 Vormis
ni1)
1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.
Liha
Toit Ulemine/alumine Po66rdohk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahjuta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Veiseliha 200 2 190 2 50-70 Traatrestil
Sealiha 180 2 180 2 90-120  Traatrestil
Vasikaliha 190 2 175 2 90-120  Traatrestil
Inglise 210 2 200 2 50 - 60 Traatrestil
rostbiif,
vahekips
Inglise 210 2 200 2 60-70 Traatrestil
rostbiif,
poolkiips
Inglise 210 2 200 2 70-75 Traatrestil
rostbiif,
taisklips
Sea aba- 180 2 170 2 120 - 150 Kamaraga
tukk
Sea sdar- 180 2 160 2 100 - 120 2 tUkki
etukk
Lambaliha 190 2 175 2 110-130 Kints
Kana 220 2 200 2 70 - 85 Terve
Kalkun 180 2 160 2 210-240 Terve
Part 175 2 220 2 120-150 Terve
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Toit Ulemine/alumine P66rdohk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahjuta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Hani 175 2 160 1 150 - 200 Terve
Kuadlikuli- 190 2 175 2 60 - 80 Tukkideks
ha |digatuna
Janes 190 2 175 2 150 - 200 Tulkkideks
I6igatuna
Faasan 190 2 175 2 90 -120 Terve
Kala
Toit Ulemine/alumine Po66rdohk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahjuta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Forell/ 190 2 175 2 40 - 55 3-4 kala
merilatikas
Tuunikala/ 190 2 175 2 35-60 4-6 fileed
I6he
9.6 Grill
Enne klpsetamist
eelkuumutage tihja ahju
umbes 3 minutit.
Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Ahju ta-
t °C d
Tikki  (g) wrlC) dle 2.kilg o
Sisefilee 4 800 maks. 12-15 12-14 4
Biifsteek 4 600 maks. 10-12 6-8 4
Vorstid 8 - maks. 12-15 10-12 4
Seakarbo- 4 600 maks. 12-16 12-14 4
naad
Kana 2 1000 maks. 30-35 25-30 4
(pooleks
Idigatuna)
Kebabid 4 - maks. 10-15 10-12 4
Kanarind 4 400 maks. 12-15 12-14 4
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Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Ahju ta-
Tiikki (@) urCC) g 2. kalg o

Hambur- 6 600 maks. 20 -30 - 4

ger

Kalafilee 4 400 maks. 12-14 10-12

Réstitud ~ 4-6 - maks. 5-7 -

sandvitsid

Rostleib/-  4-6 - maks. 2-4 2-3 4

sai

9.7 Turbogrill

Veiseliha

Toit Kogus '(l;%r;\peratuur Aeg (min.) Ahju tasand
Rostbiif voi filee, paksuse cm 190 - 200 5-6 1 v6i 2
vahekiips1) kohta

Rostbiif voi filee,  paksuse cm 180 - 190 6-8 1 voéi 2
poolki]ps1) kohta

Rostbiif voi filee, paksuse cm 170 - 180 8-10 1 voi 2
taiskips™) kohta

1) Eelsoojendage ahi.

Sealiha

Toit Kogus (kg) '(I;%r;Iperatuur Aeg (min.) Ahju tasand
Abatlikk, kael, 1-1.5 160 - 180 90 - 120 1 voi 2
kints

Karbonaad, ribi- 1-1.5 170 - 180 60 - 90 1 voi 2
praad

Pikkpoiss 0.75-1 160 - 170 50 - 60 1 voi 2
Seakoot (eelval-  0.75-1 150 - 170 90 -120 1voi 2
mistatud)
Vasikaliha

Toit Kogus (kg) '(I;%Tperatuur Aeg (min.) Ahju tasand
Vasikapraad 1 160 - 180 90 - 120 1 voi 2
Vasikakoot 1.5-2 160 - 180 120 - 150 1 voi 2
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Lambaliha

Toit Kogus (kg) ;I;%r;\peratuur Aeg (min.) Ahju tasand
Lambakoot, 1-1.5 150 - 170 100 - 120 1voi 2
lambapraad

Lambaliha, ta- 1-1.5 160 - 180 40-60 1 voi 2
gatikk

Linnuliha

Toit Kogus (kg) ;I;%r;\peratuur Aeg (min.) Ahju tasand
Linnuliha ports- 0,2 - 0,25 tikid 200 - 220 30-50 1 voi 2
jonitukid

Pool kana 0,4-0,5tikid 190 -210 35-50 1 voi 2
Kana, broiler 1-15 190 - 210 50-70 1Vvoi 2

Part 15-2 180 - 200 80 - 100 1 v6i 2

Hani 35-5 160 - 180 120 - 180 1voi 2
Kalkun 25-35 160 - 180 120 - 150 1 voi 2
Kalkun 4-6 140 - 160 150 - 240 1 v6i 2
Kala (aurutatud)

Toit Kogus (kg) ;I;%Tperatuur Aeg (min.) Ahju tasand
Terve kala 1-15 210 - 220 40 - 60 1 v6i 2

9.8 Kuivatamine - P66rdohk

606ks jahtuma.

» Katke ahjuplaadid pargamendi voi

kipsetuspaberiga.

» Paremate tulemuste saamiseks

ltlitage ahi poole kuivatamise peal

valja, tehke uks lahti ja jatke Uheks

Juurvili
Toit Temperatuur  Aeg (h) Ahju tasand

) 1. tasand 2. tasand
Oad 60 -70 6-8 5 1/4
Piprad 60 -70 5-6 3 1/4
Kodgivili ha- 60 - 70 5-6 B 174
pendamiseks
Seened 50 - 60 6-8 3 1/4
Urdid 40 - 50 2-3 B 1/4
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Puuviljad
Toit Temperatuur  Aeg (h) Ahju tasand

() 1. tasand 2. tasand
Ploomid 60 - 70 8-10 & 1/4
Aprikoosid 60 - 70 8-10 3 1/4
Ounaviilud 60 - 70 6-8 3 1/4
Pirnid 60 - 70 6-9 8 174

10. PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

10.1 Juhised puhastamiseks

Puhastage seadme esikilge pehme
lapiga ning sooja vee ja
pesuvahendiga.

Kasutage metallpindade
puhastamiseks vastavat
puhastusainet.

Puhastage seadme sisemust parast
igakordset kasutamist. Rasva voi
muude toidujaékide kogunemine voib
kaasa tuua tulekahju. Grillpanni puhul
on oht suurem.

Eemaldage tugev mustus spetsiaalset
ahjupuhastit kasutades.

Péarast iga kasutuskorda puhastage
koik ahjutarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage pehmet lappi sooja vee ja
puhastusvahendiga.

Kui kasutate teflonkattega tarvikuid,
siis arge puhastage neid intensiivsete
puhastusainetega voi teravaservaliste
esemetega ega ndudepesumasinas.
See voib teflonpinda kahjustada.

10.2 Roostevabast terasest voi
alumiiniumist seadmed

Puhastage ahjuust ainult
niiske lapi voi kasnaga.
Kuivatage pehme lapiga.
Arge kasutage terasvilla,
happeid ega abrasiivseid
materjale, kuna need véivad
ahju pinda kahjustada.
Puhastage ahju juhtpaneeli,
jargides samu
ettevaatusabindusid.

10.3 Uksetihendi puhastamine

Kontrollige uksetihendit korraparaselt.
Uksetihend asub ahjuddne raami
Umber. Arge kasutage seadet, kui
uksetihend on kahjustatud. Votke
Uhendust hoolduskeksusega.

Teavet uksetihendi puhastamise
kohta lugege puhastamise Ulldteabe
osast.

10.4 Ahjuresti tugede ja
katalUUtiliste paneelide
eemaldamine

Ahju puhastamiseks eemaldage ahjuresti
toed ja kataluutilised paneelid.

AN

ETTEVAATUST!

Olge ahjuresti tugede
eemaldamisel ettevaatlik.
Kataluutilised paneelid ei ole
ahju seinte kiljes kinni ja
voivad valja kukkuda, kui te
ahjuresti tugesid eemaldate.
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1. Tdmmake ahjuriiuli toe esiosa
kilgseina kdljest lahti. Hoidke teise

kaega riiulisiine ja katallutilist paneeli

paigal.

2. Témmake ahjuriiuli toe tagaosa
kilgseina kuljest lahti ja eemaldage
tugi.

Paigaldage ahjuriiuli toed tagasi
vastupidises jarjekorras.

Teleskoopsiinide tdkked
peavad olema suunatud
ettepoole.

10.5 KatalUuutiline puhastus

ETTEVAATUST!

Arge kasutage katalltilise
pinna puhastamiseks
ahjupihusteid, abrasiivseid
puhastusvahendeid, seepi
ega muid pesuaineid. Need
voivad kahjustada
katallutilist pinda.

Kataluutilise pinna
varvimuutused ei mojuta
katalGdtilisi omadusi.

@

HOIATUS!

Hoidke lapsed seadmest
eemal, kui puhastate ahju
kérge temperatuuriga. Ahju
pind muutub vaga tuliseks —
poletusoht!

Enne katalltilise puhastuse
sisselulitamist eemaldage
ahjust koik tarvikud.

Kataluutilise kattega seinad on
isepuhastuvad. Need absorbeerivad
seintele koguneva rasva ahju té6tamise
ajal.

Isepuhastusprotsessile kaasaaitamiseks
kuumutage tiihja ahju regulaarselt.

1.

Ladlng

Puhastage ahju pdhja sooja vee ja
ndudepesuvahendiga, seejarel
kuivatage.

Valige funktsioon |:|

Seadke temperatuuriks 250 °C ja
laske ahjul 1 tund téotada.

Kui seade on jahtunud, puhastage
see pehme ja niiske kdsnaga.

10.6 Ahju lagi

AN

HOIATUS!

Enne kitteelemendi
eemaldamist lUlitage seade
vélja. Veenduge, et seade
on maha jahtunud.
Pdletusoht!

Eemaldage riiulitoed.

Ahjulae hdlpsamaks puhastamiseks voite
kuumutuselemendi eemaldada.

1.

Keerake lahti kruvi, mis hoiab
kutteelementi. Esimesel korral
kasutage kruvikeerajat.
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2. Témmake kitteelementi ettevaatlikult
allapoole.

3. Puhastage ahju lage soojas
ndudepesuvees niisutatud pehme
lapiga ja laske seejarel kuivada.

Kitteelemendi tagasiasetamisel korrake
neid toiminguid vastupidises jarjestuses.

Paigaldage ahjuresti toed.

C HOIATUS!
Veenduge, et kutteelement

on korralikult kinnitatud ega
voi alla kukkuda.

10.7 Ahjuukse puhastamine

Ahjuuksel on kolm
klaaspaneeli.Puhastamiseks saate
ahjuukse ja sisemised klaaspaneelid
eemaldada.

@ Kui te Uritate klaaspaneele
eemaldada ajal, mil ust pole
eest dra voetud, voib see
sulguda.

4. Leidke Ules ukse vasakul poolel asuv
hing.

é ETTEVAATUST!
Arge kasutage seadet ilma
klaaspaneelideta.

1. Avage uks taielikult ja leidke Ules
ukse paremal poolel asuv hing.
2. Vajutage kinnitusdetaili, kuni see
valja tdmbub. 5. Tostke vasaku hinge hoob iiles ja
keerake seda.

3. Hoidke detaili Uhe kaega kinni. Votke
teise kéatte kruvikeeraja, et tdsta ning 6. Sulgege ahjuuks poole peale

Eeerbata parempoolse uksehinge esimesse avamisasendisse. Seejarel
ooba.
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tdommake ust ettepoole ja tostke

7. Asetage uks tasasele pehme riideg
kaetud pinnale.

[Y)

—
%

8. Vabastage lukustussiisteem
klaaspaneelide eemaldamiseks.

=

9. Keerake molemat fiksaatorit 90°
vorra ja votke need pesadest valja.

10. Tostke klaaspaneelid Ukshaaval
ettevaatlikult Ules ja eemaldage
need. Alustage pealmisest paneelist.

—<

1)

&~

11. Puhastage klaaspaneele
ndudepesuvahendi ja veega.
Kuivatage klaaspaneelid hoolikalt.

Parast puhastamist paigutage
klaaspaneelid ja ahjuuks tagasi kohale.
Korrake Ulaltoodud samme vastupidises
jarjestuses.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid
tagasi Oiges jarjekorras (A ja B).Esimesel
paneelil (A) on dekoratiivne raam.
Trikitud pind peab jadma ukse
sisemisele poolele. Péarast paigaldamist
veenduge, et klaaspaneeli raami (A) pind
ei oleks trukitud kirja piirkonnas
puudutades kare.



|

~

Veenduge, et paigaldate keskmise
klaaspaneeli oma kohale digesti. 1.

2.

11. VEAOTSING

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

11.1 Mida teha, kui...

A
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10.8 Lambi asendamine

Asetage seadme pohjale riidest lapp.
See hoiab ara lambi klaasist katte ja
ahjuddne purunemise.

HOIATUS!

Surmava elektrildogi oht!
Enne lambi asendamist
Uhendage kaitse lahti.
Ahjuvalgusti ja selle klaasist
kate voivad olla kuumad.

ETTEVAATUST!

Hoidke halogeenlampi alati
riidelapiga, et lambile ei
sattuks rasvajaake.

Lilitage seade valja.
Eemaldage kaitsmed kaitsekilbist voi
ltlitage kaitseluliti valja.

Tagumine valgusti

Valgusti klaaskatte eemaldamiseks
keerake seda vastupaeva.
Puhastage klaaskate.

Asendage lamp sobiva 300 °C taluva
kuumakindla lambiga.

Paigaldage klaaskate.

Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Ahi ei kuumene.

Ahi on valja lUlitatud.

Lulitage ahi sisse.

Ahi ei kuumene.

Funktsioon Alarmkell + K-
psetuse I6puaeg ei ole va-

litud.

Valige Alarmkell + Kipse-
tuse I6puaeg. Vi jaotist
sKella funktsioonid".

Ahi ei kuumene.

Kaitse on vallandunud.

Tehke kindlaks, kas torke
pohjustas kaitse. Kui kaitse
korduvalt uuesti vallandub,
votke Uhendust elektriku-
ga.
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Probleem Voimalik pohjus Lahendus

Valgusti ei pole. Lamp on rikkis. Asendage valgusti uue
vastu.

Toidule ja ahjuddnde kogu- Toit on jaanud liiga kauaks Kui kiipsetamine on |6ppe-

neb auru ja kondensvett. ahju. nud, tuleb toit ahjust vahe-
malt 15 - 20 minuti parast
valja votta.

11.2 Hooldusteave Teeninduskeskuse andmed leiate

o o andmesildilt. See andmesilt asub ees
Kui te ei suuda probleemile ise lahendust  ghjuéne raami esikiiljel. Arge andmesilti
Ieida, siis votke Uhendust edaSimUUja VoI seadme ku|Jest eema|dage_
teeninduskeskusega.

Soovitame markida siia jargmised andmed:
Mudel (MOD.) e
Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

12. PAIGALDAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

12.1 Paigutamine mddblisse
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12.2 Seadme kinnitamine 12.4 Kaabel
ko6gimooblisse Kaablitiitibid, mis sobivad
paigaldamiseks voi asendamiseks:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Teabe saamiseks kaabli ristldike kohta vt
koguvoimsust (andmesildilt). VVoite
vaadata ka tabelit:

Koguvoimsus (W) Kaabli ristldige
(mm?)

maksimaalne 1380 3 x 0.75

maksimaalne 2300 3 x 1

12.3 Elektrilhendus maksimaalne 3680 3 x 1.5

@ Tootja eivastuta Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel)
tagajargede eest, kui te ei peab olema 2 cm pikem kui faasi- ja
jargi ohutust kasitlevas nullkaablid (sinine ja pruun kaabel).

jaotises toodud
ettevaatusabindusid.

Seadme juurde kuulub toitekaabel ja
toitepistik.

13. ENERGIATOHUSUS
13.1 Tootekirjeldus ja andmed vastavalt maarusele EL 65-66/2014

Tarnija nimi Electrolux
EOA5220A0R
Mudeli tunnus EOA5220A0V
EOA5220A0W
Energiatéhususe indeks 103.5
Energiatdéhususe klass A

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises re-  0.95 kWh/ts(klis
Ziimis

Energiatarbimine standardtaituvusel, poérdéhure- 0.88 kWh/tsiiklis

Ziimis

Sisekambrite arv 1
Kuumuseallikas Elekter
Maht 721

Ahju tiitip

Sisseehitatud ahi
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Mass

EOA5220A0OR  33.8 kg
EOA5220A0V  33.8 kg
EOA5220A0W 34.1 kg

EN 60350-1 — Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised
toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Pliidid,
ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse
moodtemeetodid.

13.2 Energiasaast

Seadmel on omadused, mis
aitavad saasta energiat
igapaevasel

toiduvalmistamisel.

Uldised nduanded

Veenduge, et seadme uks on to6tamise
ajal suletud ja avage seda kipsetamise
ajal véimalikult vahe.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

14. JAATMEKAITLUS

Stmboliga € tihistatud materjalid véib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ja
suunake elektri- ja elektroonilised
jaatmed ringlusse. Arge visake

Voéimalusel arge enne toidu sissepanekut
ahju eelkuumutage.

Kui kiipsetusaeg on tle 30 minuti,
vahendage soltuvalt kiipsetusajast
vahemalt 3 - 10 minutit enne kupsetusaja
|6ppu ahju temperatuuri. Ahjus olev
jadkkuumus voimaldab kipsetamist
jatkata.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voimalusel kasutage energia
kokkuhoiuks p66érdéhuga
klipsetusreziime.

Toidu soojashoidmine
Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim
voimalik temperatuur.

sumboliga E tahistatud seadmeid muude
majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku ringluspunkti voi pé6rduge abi

saamiseks kohalikku omavalitsusse.
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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

Va multumim pentru ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs
care include decenii de experienta profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a
fost conceput special pentru dumneavoastra. Pentru ca atunci cand il utilizati sa
aveti intotdeauna aceleasi rezultate extraordinare.
Bine ati venit la Electrolux.
Vizitati website-ul la:
Alici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la

@ rezolvarea unor probleme aparute si informatii despre service:

www.electrolux.com/webselfservice
g Inregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com

Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul
% dvs.:

www.electrolux.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Utilizati doar piese de schimb originale.

Atunci cand contactati centrul autorizat de service, asigurati-va ca aveti
disponibile urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice.

/\ Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta
® Informatii generale si recomandari
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furnizate. Producatorul nu este
responsabil pentru nicio vatamare sau dauna rezultata
din instalarea sau utilizarea incorecta. Pastrati
permanent instructiunile intr-un loc sigur si accesibil
pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai
mare de 8 ani, de persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau de persoanele fara
cunostinte sau experienta doar sub supraveghere sau
dupa o scurta instruire care sa le ofere informatiile
necesare despre utilizarea sigura a aparatului si sa le
permita sa inteleaga pericolele la care se expun.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat
atunci cand acesta este in functiune sau cand se
raceste. Componentele accesibile sunt fierbinti.
Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru
copii, acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza curatarea sau intretinerea
realizata de utilizator asupra aparatului fara a fi
supravegheati.

Copiii cu varsta de maxim 3 ani nu trebuie lasati
niciodata in apropierea acestui aparat atunci cand
acesta este in functiune.

1.2 Aspecte generale privind siguranta

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest
aparat si sa inlocuiasca cablul.

- AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija
sa nu atingeti elementele de incalzire. Copiii cu varsta



ROMANA 29

mai mica de 8 ani nu trebuie lasati sa se apropie de
aparat daca nu sunt supravegheati permanent.

- Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a
scoate sau a pune in interior accesorii sau vase.

- Intrerupeti alimentarea cu electricitate inainte de a
efectua operatiile de intretinere.

- Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a inlocui
becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a
curata aparatul.

- Nu folositi substante abrazive dure sau raclete
ascutite de metal pentru a curata sticla usii deoarece
acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate conduce
la spargerea sticlei.

- In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de producator, de Centrul
autorizat de service al acestuia sau de persoane cu o
calificare similara pentru a se evita orice pericol
electric.

- Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa
trageti mai intai de partea din fata a suportului, dupa
care sa indepartati capatul din spate de peretii laterali.
Instalati suporturile pentru raft in ordine inversa.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea » Respectati distantele minime fata de
alte aparate si corpuri de mobilier.
AVERTISMENT! » Verificati daca aparatul este instalat
Doar o persoana calificata avand in jurul sau structuri de
trebuie sa instaleze acest siguranta.
aparat. » Laturile aparatului trebuie sa ramana
. in apropierea altor aparate sau unitati
« Indepartati toate ambalajele. cu aceeasi inaltime.
« Daca aparatul este deteriorat, nu il . Aparatu| este echipat CuU un sistem de
instalati sau utilizati. racire electric. Acesta trebuie utilizat
+ Urmati instructiunile de instalare cu o sursa de alimentare electrica.

furnizate impreuna cu aparatul.

« Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de
protectie si incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de maner.
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2.2 Conexiunea la reteaua
electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician
calificat.

Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Verificati daca informatiile de natura
electrica, specificate pe placuta cu
datele tehnice, corespund cu cele ale
sursei de tensiune. In caz contrar,
contactati un electrician.

Utilizati intotdeauna o priza cu
protectie (impamantare) contra
electrocutarii, montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu
deteriora stecherul si cablul de
alimentare electrica. Daca este
necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit
numai de catre centrul autorizat de
service.

Nu Iasati cablurile de alimentare
electrica sa atinga sau sa se afle in
apropierea usii aparatului, in special
atunci cand usa este fierbinte.
Protectia la electrocutare a pieselor
aflate sub tensiune si izolate trebuie
fixata astfel incat sa nu permita
scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

Introduceti stecherul in priza numai
dupa incheierea procedurii de
instalare. Asigurati accesul la priza
dupa instalare.

Daca priza de curent prezinta jocuri,
nu conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare
pentru a scoate din priza aparatul.
Trageti intotdeauna de stecher.
Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru
protectia liniei, sigurante (sigurante
infiletabile scoase din suport),
contactori si declansatori la protectia
de impamantare.

Instalatia electrica trebuie sa fie
prevazuta cu un dispozitiv de izolare,

care sa va permita sa deconectati
aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin
3 mm.

Acest aparat este conform cu
Directivele C.E.E.

2.3 Utilizare

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si
electrocutare sau explozie.

Acest aparat este destinat exclusiv
pentru uz casnic.

Nu modificati specificatiile acestui
aparat.

Nu blocati fantele de ventilatie.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea
usii aparatului atunci cand aparatul
este in functiune. Este posibila emisia
de aer fierbinte.

Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in
contact cu apa.

Nu aplicati presiune asupra usii
deschise.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de
lucru sau ca loc de depozitare.
Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut
de alcool poate determina prezenta
aburilor de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile
deschise sa intre Tn contact cu
aparatul atunci cand deschideti usa.
Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu
trebuie introduse n aparat, nici puse
adiacent sau deasupra acestuia.

Nu utilizati functia microunde pentru a
pre-incalzi cuptorul.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:



— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct
pe baza aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente
in interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la
demontarea sau instalarea
accesoriilor.

* Decolorarea emailului nu are niciun
efect asupra functionarii aparatului.

* Folositi o cratita adanca pentru
prajiturile siropoase. Sucurile de
fructe lasa pete care pot fi
permanente.

* Acest aparat poate fi utilizat numai
pentru gatit. Nu trebuie utilizat in alte
scopuri, de exemplu pentru incalzirea
camerei.

« Gatiti intotdeauna cu usa cuptorului
inchisa.

* Daca aparatul este instalat in spatele
unui panou de mobila (de ex. o usa),
asigurati-va ca usa nu se inchide
niciodata atunci cand aparatul
functioneaza. Caldura si umezeala se
pot acumula in spatele panoului
inchis de mobila ceea ce produce
daune aparatului, unitatii de mobilier
sau podelei. Nu inchideti panoul de
mobila daca aparatul nu s-a racit
complet dupa utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea
é AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu
sau de deteriorare a
aparatului.

« Inainte de a efectua operatiile de
intretinere, dezactivati aparatul si
scoateti stecherul din priza.

» Verificati daca aparatul s-a racit.
Exista riscul de spargere a panourilor
de sticla.

« Inlocuiti imediat panourile de sticl4 ale
usii daca acestea sunt deteriorate.
Contactati Centrul de service
autorizat.

* Atentie cand scoateti usa aparatului.
Usa este greal
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» Curatati regulat aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti
neutri. Nu folositi niciun produs
abraziv, burete abraziv, solvent sau
obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta
de pe ambalaj.

* Nu curatati emailul catalitic (daca este
cazul) cu nici un tip de detergent.

2.5 Becul interior

» Tipul de bec sau de lampa cu halogen
utilizat pentru acest aparat este
destinat exclusiv aparatelor
electrocasnice. Nu il utilizati in alte
scopuri.

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica Tnainte de a
nlocui becul.

» Folositi doar becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Gestionarea deseurilor
dupa incheierea ciclului de
viata al aparatului

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica
chiar de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in
aparat.

2.7 Service

* Pentru a repara aparatul contactati un
Centru de service autorizat.
Utilizati numai piese de schimb
originale.
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3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala
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3.2 Accesorii

+ Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

+ Tava de gatit
Pentru prajituri si fursecuri.

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

4.1 Prima curatare

Scoateti din aparat toate accesoriile si
suporturile pentru raftul mobil.

Consultati capitolul ,ingrijirea

si curatarea”.
Curatati aparatul si accesoriile inainte de
prima utilizare.
Puneti accesoriile si suporturile pentru
raftul mobil inapoi in pozitia lor initiala.
4.2 Preincalzirea

Preincalziti aparatul gol pentru a arde
grasimile ramase.

Panou de comanda
Bec / simbol alimentare

Buton de selectare pentru functiile
cuptorului

Cronometru analogic

Buton de selectare pentru
temperatura

Indicator / simbol pentru temperatura
Element de incalzire

Bec

Ventilator

Suport pentru raft, detasabil

Pozitii rafturi

BENE

o] ]

(ool ~Jo)

» Cratita adanca
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

* Ghidaje telescopice
Pentru rafturi si tavi.

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Setati functia = si temperatura
maxima.

2. Lasati aparatul sa functioneze timp
de 1 ora.

3. Setati functia D si setati temperatura
maxima.

4. Lasati aparatul sa functioneze timp
de 15 de minute.

5. Setati functia (¥ si setati temperatura
maxima.

6. Lasati aparatul sa functioneze timp
de 15 de minute.

Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat
de obicei. Aparatul poate emite un miros
si fum. Acest lucru este normal. Aerisiti
bine incaperea.



5. UTILIZAREA ZILNICA
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1. Rotiti butonul pentru functiile
1 ! t
AVERTIS.MEN.T' - cuptorului pentru a selecta o functie
Consultati capitolele privind de gatit
siguranta. 2. Pentru a selecta o temperatura rotiti
. . . butonul de selectare corespunzator.
5.1 Activarea si dezactivarea 3. Pentru a dezactiva aparatul, rotiti

aparatului

butoanele de selectare pentru

. functiile si temperatura cuptorului in
@ In functie de modelul pozitia oprit.
aparatului, acesta are
becuri, simboluri la
butoanele de selectare sau
indicatoare:
» Becul se aprinde cand
aparatul functioneaza.
» Simbolul arata daca
butoanele de selectare
comanda functiile
cuptorului sau
temperatura.
* Indicatorul se aprinde
cand cuptorul se
incalzeste.

5.2 Functiile cuptorului

Functia cuptorului

0 Pozitia Oprit

Aplicatie

Aparatul este oprit.

_'6' lluminare cuptor Pentru a activa becul fara nici o functie de gatit.
—_— Incalzire sus / Pentru a coace si a praji alimentele pe o singura po-
—_— jos zitie a raftului.
—_— Incalzire sus Pentru a rumeni painea, prajiturile si produsele de
patiserie. Pentru a termina alimentele deja gatite.
Incalzire jos Pentru a coace prajituri cu coaja crocanta si pentru
— a conserva alimentele.
vv Grill Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate si pentru
paine prajita.
= Grill rapid Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate in can-
titati mari si pentru paine prajita.
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Functia cuptorului Aplicatie
vov Gatire intensiva Pentru a frige bucati mai mari de carne rosie sau de
¥ pasare cu os pe o pozitie a raftului. De asemenea,

pentru gratinare si rumenire.

Aer cald

sus/jos.

Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii ale
raftului si pentru a deshidrata alimentele.Setati tem-
peratura cu 20 - 40°C mai jos decat pentru Incalzire

v Pizza Pentru coacerea pe un singur raft a mancarurilor
X care necesita o rumenire mai intensa si o baza cro-
canta. Setati temperatura cu 20 - 40°C mai jos dec-

at pentru Incalzire sus/jos.

6. FUNCTIILE CEASULUI

6.1 Cronometru analogic
Cronometrul are urmatoarele functii:

* Ora
» Ceas avertizor + Terminarea gatitului.

A B

Reglarea orei curente

Pentru a seta timpul, apasati si rotiti la
stédnga butonul pentru setari (in directia
indicata de sageata) pana cand acele
ceasului sunt in pozitia dorita. Nu rotiti
butonul pentru setari spre dreapta.
Dupa reglarea orei, lasati butonul pentru
setari sa revina la pozitia initiala sau
trageti-I incet, inapoi.

A. Vizor
B. Cadran
C. Buton setari

Setare normala U
Rotiti butonul pentru setari la stanga,

A Al P - “
pana cand \J apare in vizor. in aceasta
pozitie dvs. comandati manual aparatul.
Functia Ceas avertizor + Terminarea
gatitului este oprita.



Ceas avertizor + Terminarea
gatitului

Folositi-l pentru a seta timpul de oprire
automata a unei functii a cuptorului.
Timpul maxim pe care il puteti seta este
de 180 de minute.

@ Folositi-l doar pentru
alimente la care nu trebuie
sa amestecati sau care nu

trebuie monitorizate pe
durata procesului de gatire.

1. Selectati o functie a cuptorului si
temperatura.

2. Rotiti butonul de setare la stanga,
pana cand in vizorul cadranului
apare timpul de oprire automata (in
minute).

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

7.1 Introducerea accesoriilor

Raft sarma:

Impingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului si asigurati-va ca
piciorusele sunt indreptate in jos.

Cratita adanca:

Tmpingeti cratita adanca intre sinele de
ghidaj ale suportului raftului.
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Incepe numaratoarea inversa. Dupa ce
se scurge intreaga perioada de timp,
este emis un semnal sonor. Aparatul se
dezactiveaza.

@ Semnalul acustic poate fi
dezactivat. Rotiti butonul
pentru setari la stanga, pana

cand y4S apare in vizor. In
aceasta pozitie nu exista nici
un semnal acustic dupa
dezactivarea aparatului.

Pentru a anula functia Ceas avertizor +
Terminarea gatitului, rotiti butonul de
selectare a setarilor in sens anti-orar

A x A 1l A
pana cand \J apare in vizor.

7. UTILIZAREA ACCESORIILOR

Raft de sarma impreuna cu cratita
adanca:

impingeti cratita adanca intre barele de
ghidaj ale suportului raftului si raftul de
sarma deasupra barelor de ghidaj si
asigurati-va ca piciorusele sunt
indreptate in jos.
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Mica proeminenta de sus
creste siguranta.
Proeminentele sunt, de
asemenea, dispozitive anti-
rasturnare. Muchia ridicata
din jurul raftului Tmpiedica
alunecarea vaselor.

@

7.2 Ghidajele telescopice

Pastrati instructiunile de
instalare de la ghidajele
telescopice pentru utilizarea
lor ulterioara.

Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
monta sau scoate rafturile cu usurinta.

ATENTIE!

Nu curatati ghidajele
telescopice in masina de
spalat vase. Nu lubrifiati
ghidajele telescopice.

1. Trageti complet in afara ghidajele
telescopice din stanga si dreapta.

8. FUNCTII SUPLIMENTARE

8.1 Suflanta cu aer rece

Cand aparatul functioneaza, suflanta cu
aer rece porneste automat pentru a
mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opriti aparatul, suflanta cu aer rece
continua sa functioneze pana cand
aparatul se raceste.

2. Puneti gratarul pe ghidajele
telescopice, apoi impingeti-l cu
atentie in interiorul aparatului.

nainte de a inchide usa cuptorului,
verificati daca ati impins ghidajele
telescopice complet in aparat.

8.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a aparatului sau
componentele defecte pot sa cauzeze
supraincalzirea periculoasa. Pentru a
preveni acest lucru, cuptorul are un
termostat de siguranta care intrerupe
alimentarea cu curent. In momentul in
care temperatura scade, cuptorul se
activeaza din nou in mod automat.



9. INFORMATII SI SFATURI

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

@ Temperatura si duratele de

coacere din tabele au rol
consultativ. Acestea depind
de retete si de calitatea si
cantitatea ingredientelor
utilizate.

9.1 Informatii cu caracter
general

Aparatul are cinci pozitii pentru raft.
Numarati pozitiile rafturilor din partea
de jos a podelei aparatului.

Aparatul are un sistem special care
produce o circulatie naturala a aerului
si o reciclare constanta a aburului. Cu
acest sistem puteti gati intr-un mediu
cu aburi si puteti pastra preparatele
moi n interior si crocante la exterior.
Reduce la minimum durata de gatire
si consumul de energie.

Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale
usii. Acest lucru este normal.
Utilizatorul trebuie sa se indeparteze
intotdeauna de aparat atunci cand
deschide usa aparatului pe durata
gatirii. Pentru a reduce condensul,
lasati aparatul sa functioneze timp de
10 minute Tnainte de gatire.

Curatati umezeala ramasa dupa
fiecare utilizare a aparatului.

Nu puneti obiecte direct pe podeaua
aparatului si nu puneti folie din
aluminiu pe componente atunci cand
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gétiti. In caz contrar este posibild
modificarea rezultatelor obtinute si se
poate cauza deteriorarea stratului de
email.

9.2 Coacerea praijiturilor

* Nu deschideti usa cuptorului inainte
ca 3/4 din durata de coacere sa fi
trecut.

» Daca utilizati doua tavi de gatit in
acelasi timp, lasati un nivel liber intre
ele.

9.3 Gatirea carnii si a pestelui

» Utilizati o cratita adanca pentru
alimentele foarte grase pentru a evita
patarea permanenta a cuptorului.

» Lasati carnea aproximativ 15 minute
fnainte de a o taia, astfel incat sucul
sa nu se prelinga afara.

* Pentru a impiedica formarea de prea
mult fum n cuptor pe durata frigerii,
se recomanda adaugarea de putina
apa in cratita adanca. Pentru a
preveni condensarea fumului,
adaugati apa de fiecare data dupa ce
se evapora.

9.4 Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de
alimente, de consistenta si volumul lor.

La Tnceput, monitorizati performanta
cand gatiti. Gasiti cele mai bune setari
(setarea caldurii, durata de gatit, etc.)
pentru vasele, retetele si cantitatile dvs.
cand utilizati acest aparat.
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9.5 Tabele pentru coacere si frigere

Prajituri
Aliment  incilzire sus / jos Aer cald Durata Comen-
- - (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)

Retete cu 170 2 160 3(2si4) 45-60 intr-o

compozi- forma pen-

tie batuta tru prajituri

cu telul

Aluat frag- 170 2 160 3(2si4) 20-30 Intr-o

ed forma pen-
tru prajituri

Prajitura 170 1 165 2 60 - 80 intr-o

cu branza forma pen-

si lapte tru prajituri

batut de 26 cm

Prajitura 170 2 160 2 (stanga 80 - 100 in dou&

cu mere si dreap- forme pen-

(placinta ta) tru prajituri

cu de 20 cm

mere)1) pe un rath
de sarma

Strudel 175 3 150 2 60 - 80 Intr-o tava
de coacere

Tartacu 170 2 165 2 (stanga 30-40 intr-o

gem si dreap- forma pen-

ta) tru prajituri

de 26 cm

Pandi- 170 2 160 2 50 - 60 intr-o

span forma pen-
tru prajituri
de 26 cm

Tort de 160 2 150 2 90-120 Intr-o

Craciun / forma pen-

Tort bogat tru prajituri

in fructe) de 20 cm

Prajitura 175 1 160 2 50 - 60 intr-o

cu forma de

prune1) paine

Prajituri 170 3 140-150 3 20 - 30 intr-o tava

mici - pe de coacere

un nivel
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Aliment  fincilzire sus / jos Aer cald Durata Comen-
; ; (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)

Prajituri - - 140-150 2si4 25-35 intr-o tava

mici - pe de coacere

doua nive-

luri

Prajituri - - 140-150 1,3si5 30-45 Intr-o tava

mici - pe de coacere

trei nive-

luri

Biscuiti/ 140 8 140-150 3 30-35 intr-o tava

patiserie - de coacere

pe un ni-

vel

Biscuiti / - - 140-150 2si4 35-40 intr-o tava

patiserie - de coacere

pe doua

niveluri

Biscuiti/ - - 140-150 1,3si5 35-45 Intr-o tava

patiserie - de coacere

pe trei ni-

veluri

Bezele- 120 3 120 3 80-100 Intr-o tava

pe un ni- de coacere

vel

Bezele- - - 120 2si4 80-100 Intr-o tava

pe doua de coacere

niveluri!)

Chifle dul- 190 3 190 3 12-20 Intr-o tava

cil de coacere

Eclere- 190 3 170 3 25-35 Intr-o tava

pe un ni- de coacere

vel

Eclere- - - 170 2si4 35-45 intr-o tava

pe doua de coacere

niveluri

Tarte 180 2 170 2 45-70 Intr-o
forma pen-

tru prajituri
de 20 cm
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Aliment  incilzire sus / jos Aer cald Durata Comen-
- . (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)
Tort cu 160 1 150 2 110-120 intr-o
multe forma pen-
fructe tru prajituri
de 24 cm
Sandvis 170 1 160 2 (stanga 50 - 60 intr-o
Victoria si dreap- forma pen-
ta) tru prajituri
de 20 cm
1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
Péine si pizza
Aliment  Incalzire sus / jos Aer cald Durata Comen-
- . (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)
Paine 190 1 190 1 60-70 1-2
albal) bucéti,
500 g per
bucata
Paine de 190 1 180 1 30-45 Intr-o
secara forma de
paine
Chifle 1) 190 2 180 2(2si4) 25-40 ES -8 rolev
intr-o tava
de coac-
ere
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Intr-o tava
de coac-
ere sau
cratita
adanca
Pateuril) 200 3 190 3 10 - 20 Intr-o tava
de coac-
ere

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
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Tarte
Aliment  incilzire sus / jos Aer cald Durata Comen-
- 5 (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)
Tartecu 200 2 180 2 40 - 50 Intr-o
paste forma
Tartecu 200 2 175 2 45 -60 Intr-o
legume forma
Tarte tip 180 1 180 1 50 - 60 intr-o
Quiche) forma
Lasagne1) 180-190 2 180-190 2 25-40 Tntr-q
forma
Paste 180-190 2 180-190 2 25-40 Intr-o
Cannello- forma
ni1)
1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
Carne
Aliment  Incélzire sus / jos Aer cald Durata Comen-
- tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft (min) ant
tura (°C) tura (°C)
Vita 200 2 190 2 50-70 Pe un raft
de sarma
Porc 180 2 180 2 90 -120 Pe un raft
de sarma
Vitel 190 2 175 2 90-120  Pe un raft
de sarma
Friptura 210 2 200 2 50 - 60 Pe un raft
de vita de sarma
engle-
zeasca, in
sange
Friptura 210 2 200 2 60-70 Pe un raft
de vita de sarma
engle-
zeasca,
gatita

mediu
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Aliment  fincilzire sus / jos Aer cald Durata Comen-
; ; (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)
Friptura 210 2 200 2 70-75 Pe un raft
de vita de sarma
engle-
zeasca,
bine
facuta
Ceafade 180 2 170 2 120 - 150 Cu sorici
porc
Piciorde 180 2 160 2 100- 120 2 bucati
porc
Miel 190 2 175 2 110-130 Rasol
Pui 220 2 200 2 70-85 Intreg
Curcan 180 2 160 2 210-240 intreg
Rata 175 2 220 2 120 - 150 TIntreg
Gasca 175 2 160 1 150 - 200 TIntreg
lepure 190 2 175 2 60 - 80 Bucati
lepure 190 2 175 2 150 -200 Bucati
salbatic
Fazan 190 2 175 2 90-120 intreg
Peste
Aliment  [ncalzire sus / jos Aer cald Durata Comen-
- - (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)
Pastrav/ 190 2 175 2 40 - 55 3 - 4 pesti
Dorada
Ton/So- 190 2 175 2 35-60 4 - 6 fileuri
mon
9.6 Girill

Preincalziti cuptorul gol timp

de 3 minute Tnainte de
gatire.
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Aliment  Cantitate Tempera- Durata (min) Nivel raft
tura (°C
Bucati (9) ura (°C) Pe o Pe cea-
parte lalta parte
File bucati 4 800 max. 12-15 12-14 4
Fripturide 4 600 max. 10-12 6-8 4
vita
Carnati 8 - max. 12 -15 10-12
Cotletde 4 600 max. 12-16 12-14
porc
Pui (taiat 2 1000 max. 30-35 25-30 4
in doua)
Kebab 4 - max. 10-15 10 - 12
Pieptde 4 400 max. 12 -15 12-14
pui
Hambur- 6 600 max. 20-30 - 4
ger
File de 4 400 max. 12-14 10-12 4
peste
Sandvis 4-6 - max. 5-7 - 4
cu paine
prajita
Paine 4-6 - max. 2-4 2-3 4
prajita

9.7 Gatire intensiva

Vita

Aliment Cantitate Temperatura Durata (min) Nivel raft

(°C)

Friptura de vita pentru fiecare 190 - 200 5-6 1 sau 2
sau file, in sange1) ¢m de grosime

Friptura de vita pentru fiecare 180 - 190 6-8 1sau 2
sau file, gatita cm de grosime

mediul)

Friptura de vita pentru fiecare 170 - 180 8-10 1 sau 2
sau file, bine cm de grosime

facutal)

1) Preincalziti cuptorul.
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Porc

Aliment Cantitate (kg) ;I;%r;\peraturé Durata (min)  Nivel raft
Spata, ceafa, 1-15 160 - 180 90 - 120 1sau 2
pulpa

Cotlet, antricot 1-1.5 170 - 180 60 - 90 1sau?2
Bucata de carne 0.75 - 1 160 - 170 50 - 60 1sau 2
Picior de porc 0.75-1 150 - 170 90 -120 1sau 2
(semipreparat)
Vitel

Aliment Cantitate (kg) ;I;%Tperaturé Durata (min) Nivel raft
Friptura de vitel 1 160 - 180 90 -120 1sau 2
Picior de vitel 15-2 160 - 180 120 - 150 1sau 2
Miel

Aliment Cantitate (kg) ;I;%r;\peraturé Durata (min) Nivel raft
Pulpa de miel, 1-1.5 150 - 170 100 - 120 1sau?2
friptura de miel

Spata de miel 1-1.5 160 - 180 40 - 60 1sau 2
Pasare

Aliment Cantitate (kg) ;I;%r;\peraturé Durata (min) Nivel raft
Portii de pui 0,2-0,25fie- 200 -220 30-50 1sau 2

care

Pui, jumatate 0,4 - 0,5 fiecare 190 - 210 35-50 1sau 2
Pui, pasarein- 1-1.5 190 - 210 50-70 1sau?2
dopata

Rata 15-2 180 - 200 80 - 100 1sau 2
Gasca 35-5 160 - 180 120 - 180 1sau 2
Curcan 25-35 160 - 180 120 - 150 1 sau 2
Curcan 4-6 140 - 160 150 - 240 1sau 2
Peste (in abur)

Aliment Cantitate (kg) ;I;%r;\peraturé Durata (min) Nivel raft
Peste intreg 1-15 210 - 220 40 - 60 1sau 2




9.8 Uscare - Aer cald

» Acoperiti tavile cu hartie cerata sau cu

pergament.

« Pentru rezultate mai bune, opriti
cuptorul la jumatatea duratei de
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uscare, deschideti usa si lasati sa se
raceasca peste noapte pentru
terminarea uscarii.

Legume
Aliment Temperatura Durata (h) Nivel raft

C) 1 pozitie 2 pozitii
Fasole 60 -70 - 3 1/4
Ardei 60 - 70 - 8 1/4
Legyme pentru 60 -70 - 3 1/4
supa
Ciuperci 50 - 60 6-8 & 1/4
lerburi 40 - 50 2- 3 1/4
Fructe
Aliment Temperatura Durata (h) Nivel raft

() 1 pozitie 2 poazitii
Prune 60 - 70 8-10 & 1/4
Caise 60 - 70 8-10 3 1/4
Felii de mar 60 - 70 6-8 3 1/4
Pere 60 - 70 6-9 & 1/4

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind

siguranta.

10.1 Note cu privire la curatare

e Curatati partea din fata a cuptorului cu

o carpa moale, apa calda si agent de
curatare.

Utilizati un agent de curatare dedicat
pentru curatarea suprafetelor
metalice.

Curatati interiorul aparatului dupa
fiecare utilizare. Acumularea de
grasimi sau de orice alte resturi
alimentare poate provoca un incendiu.
Riscul este mai mare pentru tava
pentru gratar.

10. INGRIJIREA SI CURATAREA

Curatati murdaria rezistenta cu
produs special de curatat cuptorul.
Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
moale cu apa calda si un agent de
curatare.

Daca aveti accesorii anti-aderente, nu
le curatati utilizand agenti agresivi,
obiecte cu margini ascutite sau in
masina de spalat vase. Stratul anti-
aderent poate fi deteriorat.



46  www.electrolux.com

10.2 Pentru modelele din inox
sau aluminiu

@ Curatati usa cuptorului
numai cu o laveta sau burete

umed. Uscati-o cu o laveta
moale.
A nu se folosi bureti din
sarma, acizi sau produse
abrazive, deoarece pot
deteriora suprafata
cuptorului. Curatati panoul
de comanda al cuptorului cu
aceeasi precautie.

10.3 Curatarea garniturii usii

+ Verificati la intervale regulate
garnitura usii. Garnitura usii se afla in
jurul cadrului cavitatii cuptorului. Nu
utilizati aparatul daca garnitura usii
este deteriorata. Contactati un centru
de service autorizat.

* Pentru a curata garnitura usii
consultati informatiile generale despre
curatenie.

10.4 Scoaterea suporturilor
raftului si indepartarea
panourilor catalitice

Pentru a curata cuptorul, scoateti
suporturile pentru raft si indepartati
panourile catalitice.

C ATENTIE!
Aveti grija cand scoateti

suporturile pentru raft.
Panourile catalitice nu sunt
fixate de peretii cuptorului si
pot cadea cand suporturile
pentru raft sunt scoase.

1. Trageti partea din fata a suportului
pentru raft si indepartati-o de
peretele lateral. Tineti ghidajele
raftului din spate si panoul catalitic in
pozitie cu cealalta mana.

2. Trageti partea din spate a suportului

pentru raft si indepartati-o de
peretele lateral si scoateti-o in afara.

Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Pinii de retinere de pe
ghidajele rafturilor
telescopice trebuie sa fie
orientati catre Tnainte.

10.5 Curatare catalitica

ATENTIE!

Nu curatati suprafata
catalitica cu spray-uri pentru
cuptor, agenti de curatare
abrazivi, sapun sau alti
agenti de curatare. Acestia
vor deteriora suprafata
catalitica.

@ Petele sau decolorarea

suprafetei catalitice nu au
niciun efect asupra
proprietatilor de auto-
curatare.



AVERTISMENT!

Nu lasati copiii sa se apropie
de aparat atunci cand
curatati cuptorul la
temperatura Tnalta.
Suprafata cuptorului devine
foarte fierbinte si exista risc
de arsuri.

nainte de a activa curatarea
catalitica scoateti toate
accesoriile din cuptor.

@

Peretii cu acoperire catalitica se curata
automat. Acestia absorb grasimea care
se colecteaza pe pereti in timpul
functionarii aparatului.

Pentru a ajuta procedura de autocuratire,

incalziti in mod regulat cuptorul fara

nimic in interior.

1. Curatati podeaua cuptorului cu apa
calda si solutie de spalare, dupa care
o uscati.

2. Setati functia (i}

3. Setati temperatura cuptorului la
250°C si lasati cuptorul sa
functioneze timp de 1 ora.

4. Dupa racirea aparatului, curatati-l cu
un burete moale si umed.

10.6 Tavanul cuptorului

AN

AVERTISMENT!
Dezactivati aparatul inainte
de a indeparta elementul de
incalzire. Verificati daca
aparatul s-a racit. Pericol de
arsuri.

Scoateti suporturile rafturilor.

Pentru curatarea mai usoara a tavanului
cuptorului puteti scoate elementul de
incalzire.

1. Scoateti surubul care sustine
elementul de incalzire. Pentru prima
data, utilizati o surubelnita.
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2. Trageti cu atentie elementul de
incalzire in jos.

3. Curatati tavanul cuptorului cu o
laveta moale si amestec de apa
calda cu agent de curatare si lasati-I
sa se usuce.

Instalati elementul de incalzire in ordine
inversa.

Instalarea suporturilor pentru rafturi.

C AVERTISMENT!

Asigurati-va ca elementul de
incalzire este instalat corect
si ca nu cade.

10.7 Curatarea usii cuptorului

Usa cuptorului are trei panouri de
sticla.Puteti scoate usa cuptorului
panourile de sticla de la interior pentru a
le curata.

@

Usa cuptorului se poate
inchide daca incercati sa
scoateti panourile de sticla
fnainte de a scoate usa
cuptorului.

ATENTIE!
Nu utilizati aparatul fara
panourile de sticla.

AN

1. Deschideti complet usa si identificati
balamaua din partea dreapta a usii.

2. Impingeti componenta de strangere
pana cand se retrage.
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5. Ridicati si rotiti parghia de pe
balamaua din stanga.

3. Tineti componenta impinsa cu o
mana. Utilizati o surubelnita cu
cealalta mana pentru a ridica si a roti 6. Inchideti pe jumatate usa cuptorului
parghia balamalei din partea dreapta. pana la prima pozitie de deschidere.

Dupa aceea impingeti si scoateti usa

din locas.

4. |dentificati balamaua din partea
stanga a usii.

7. Puneti usa pe o laveta moale, pe o
suprafata stabila.

8. Eliberati sistemul de inchidere pentru
a scoate panourile interne de sticla.
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9. Rotiti cele doua dispozitive de fixare
la 90° si scoateti-le din locasurile lor.

10. Mai intai ridicati cu atentie, dupa care
scoateti panourile de sticla, unul cate
unul. Incepeti cu panoul de sus.

11. Curatati panourile de sticla cu apa si
sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla.

Dupa terminarea curateniei, montati

panourile de sticla si usa cuptorului.

Urmati pasii de mai sus in ordine inversa.

Asigurati-va ca puneti panourile de sticla
(A si B) la loc in secventa corecta.Primul
panou (A) are un cadru decorativ. Zona
serigrafiata trebuie indreptata cu fata
spre partea interioara a usii. Dupa
instalare, asigurati-va ca suprafata
cadrului panoului de sticla (A) de pe
zonele serigrafiate nu prezinta asperitati
la atingere.

49

Asigurati-va ca ati montat corect in
locasul sau panoul de sticla din mijloc.

10.8 inlocuirea becului

Asezati o laveta pe partea de jos din
interiorul cuptorului. Aceasta previne
deteriorarea cavitatii si a capacului din
sticla al becului.

AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare!
Deconectati siguranta
fnainte de a Tnlocui becul.
Este posibil ca becul
cuptorului si capacul din
sticla al becului sa fie
fierbinti.

ATENTIE!

Intotdeauna tineti becul
halogen cu ajutorul unei
carpe pentru a preveni
arderea reziduurilor de
grasime pe bec.
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1. Dezactivati aparatul.

2. Decuplati sigurantele din tablou sau 3.

dezactivati intrerupatorul.

Becul din spate

2. Curatati capacul de sticla.

Tnlocuiti becul cu un bec adecvat

rezistent la o caldura de 300°C.
4. Montati capacul de sticla.

1. Rotiti spre stanga capacul din sticla

al becului si scoateti-I.

11. DEPANARE

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind

siguranta.

11.1 Ce trebuie facut daca...

Problema

Cauza posibila

Solutie

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul este oprit.

Activati cuptorul.

Cuptorul nu se incalzeste.

Programatorul Ceas averti-
zor + Terminarea gatitului
nu este setat.

Setati programatorul Ceas
avertizor + Terminarea
gatitului. Consultati capito-
lul ,Functiile ceasului”.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta
este cauza defectiunii.
Daca sigurantele se ard in
mod repetat, adresati-va
unui electrician calificat.

Becul nu functioneaza.

Becul este defect.

Tnlocuiti becul.

Aburul si condensul se
depun pe alimente si in
cavitatea cuptorului.

Ati lasat vasul cu mancare
prea mult timp in cuptor.

Nu Iasati vasele cu man-

care in cuptor pentru mai

mult de 15 - 20 de minute
dupa terminarea procesu-
lui de gatit.

11.2 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau

Aceasta este amplasata pe cadrul frontal

din interiorul aparatului. Nu scoateti

aparatului.

unui centru de service autorizat.

Datele necesare centrului de

service se

gasesc pe placuta cu date tehnice.

placuta cu date tehnice din interiorul

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

Codul numeric al produsului

(PNC)

Numarul de serie (S.N.)
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12. INSTALAREA

AVERTISMENT! 12.3 Conectarea la alimentarea
Consultati capitolele privind electrica
siguranta.

@ Producatorul nu este
responsabil daca nu
respectati masurile de
siguranta descrise in
capitolele privind Siguranta.

12.1 Incorporarea in mobilier

Acest aparat este livrat cu un stecher si
un cablu de alimentare electrica.

12.4 Cablul

Tipurile de cabluri adecvate pentru
instalare sau inlocuire:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati
puterea totala consumata de pe placuta
cu date tehnice. De asemenea, puteti
consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablu-

lui (mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de masa (cablul verde/galben) va
fi cu 2 cm mai lung decét cele de faza si
de nul (cablurile albastru si maro).

12.2 Fixarea aparatului de
mobilier
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13. EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Fisa produsului si informatii in conformitate cu UE 65-66/2014

Numele furnizorului Electrolux
EOA5220A0OR

Identificarea modelului EOA5220A0V
EOA5220A0W

Indexul de eficienta energetica 103.5

Clasa de eficienta energetica A

Consumul de energie cu o incarcatura standard,

modul conventional

0.95 kWh/ciclu

Consumul de energie cu o incarcatura standard,

modul de ventilatie

0.88 kWh/ciclu

Numarul de incinte

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volum

721

Tipul cuptorului

Cuptor incastrat

Masa

EOA5220A0OR  33.8 kg

EOA5220A0V  33.8 kg

EOA5220A0W 34.1 kg

EN 60350-1 - Aparate de gatit
electrocasnice - Partea 1: Game,
cuptoare, cuptoare cu abur si gratare -
Metode de masurare a performantei.

13.2 Economisirea energiei

Aparatul dispune de unele
functii care va ajuta la
economisirea energiei in

timpul procesului zilnic de
gatire.

Sfaturi generale

Asigurati-va ca usa cuptorului este
inchisa corect atunci cand aparatul este
in functiune si mentineti-o inchisa cat
mai mult posibil pe durata gatitului.
Folositi vase din metal pentru a
fmbunatati economia de energie.
Atunci cand este posibil, nu pre-incalziti

cuptorul Thainte de a introduce alimente
in interior.

Atunci cand durata de gatire este mai
mare de 30 de minute, reduceti
temperatura cuptorului la minim cu 3 - 10
minute, in functie de durata gatirii,
inainte de terminarea duratei de gatire.
Caldura reziduala din interiorul cuptorului
va continua gatirea.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi
alte preparate.

Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile
de gatit cu ventilator pentru a economisi
energie.

Mentinerea calda a alimentelor
Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi
caldura reziduala si mentine o mancare
calda.
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14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul aparatele marcate cu acest simbol g

L/.\‘.). Pentru a recicla ambalajele, acestea impreuna cu deseurile menajere.
trebuie puse in containerele Returnati produsul la centrul local de
corespunzatoare. Ajutati la protejarea reciclare sau contactati administratia
mediului si a sanatatii umane si la orasului dvs.

reciclarea deseurilor din aparatele
electrice si electrocasnice. Nu aruncati
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